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Menu
Chère cliente, cher client,
Sur demande, nos collaborateurs vous renseigneront volontiers sur les ingrédients présents dans nos plats qui sont susceptibles de provoquer des
allergies ou des intolérances.

Dear customer,
On request, our staff will be happy to inform you about the ingredients in our dishes that may cause allergies or intolerances.

Sehr geehrte Kundin,
sehr geehrter Kunde, auf Anfrage informiert Sie unser Personal gerne über die Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Unverträglichkeiten
auslösen können.

CARTE ROOM SERVICE    ROOM SERVICE MENU    ZIMMERSERVICEKARTE 

TOUS LES JOURS EVERYDAY
de 12h00 à 14h00
de 19h00 à 22h00

from noon to 2 pm
from 7 pm to 10 pm



CARTE DES METS

Entrées
Salade verte

Salade mêlée

Soupe de courge à l’orange

Ballotine de foie gras, cœur de figue et oignons rouges, 
mini brioches

Feuilleté aux champignons des sous-bois

Saladine aux foies de volaille déglacés au vinaigre de pomme 

Végétarien
Crumble de noisettes à la courge et patates douces

Filets de perche meunière, sauce tartare frites et légumes

St-Jacques à la Normande et julienne de Granny Smith 
sur un nid de tagliatelles 

Moules marinières et frites

Viandes
Souris d’agneau confite en basse température, 
écrasée de pomme de terre et légumes de saison

Filet de bœuf, sauce morilles et bolets, 
rösti et légumes de saison 

Carbonnade de joues de bœuf
tagliatelles et ses petits légumes

Burger de bœuf, rösti et vacherin fribourgeois 
servi avec salade 

Desserts
Duo chocolat caramel à la fleur de sel

Crème brulée à l’orange et au pain d’épices

Pommes caramélisées flambées au Calvados et sa glace aux marrons

Café gourmand

Poissons

Le coin des enfants
Linguine à la sauce tomate + boule de glace

Aiguillettes de poulet panées, légumes du jour et frites

11.00
13.00

12.00

28.00

22.00

22.00

49.00

49.00180 gr
120 gr 39.00

44.00

34.00

28.00

42.00

48.00

42.00

17.00

19.00

14.00

15.00
14.00

15.00

CHF CHF

Starters
Green salad

Mixed salad

Squash soup with orange

Ballotine of foie gras, heart of fig and red onions, 
mini brioches 

Puff pastry with wild mushrooms

Saladine with chicken livers deglazed with apple vinegar 

Vegetarian
Hazelnut crumble with pumpkin and sweet potatoes

Fillet of perch meunière, tartar sauce, chips and seasonal vegetables

Normandy-style scallops and julienne of Granny Smith 
with tagliatelle

Mussels marinière and fries

Meats
Low-temperature confit of lamb mice,
mashed potatoes and seasonal vegetables 

Fillet of beef with morel mushroom and boletus sauce, 
rösti and seasonal vegetables 

Carbonnade of beef cheeks, 
tagliatelle and seasonal vegetables 

Beef burger, rösti and vacherin fribourgeois cheese,
served with salad

Desserts
Duo chocolate fondant caramel with fleur de sel

Crème brulée infused with gingerbread and orange

Caramelised apples flambéed with Calvados and chestnut ice cream
Café gourmand

Fish

Children’s Corner
Linguine, tomato sauce + scoop of ice cream

Breaded chicken strips, vegetables of the day and French fries

11.00

13.00

12.00

28.00

22.00

22.00

49.00

49.00180 gr
120 gr 39.00

44.00

34.00

28.00

42.00

48.00

42.00

17.00

19.00

14.00

15.00
14.00

15.00

CHF CHF

MENU CARD

SPEISEKARTE

Vorspeisen
Grüner Salat

Gemischter Salat

Kürbissuppe mit Orangen

Ballotine von Gäseleber, Feigenherz und roten Zwiebeln,
Mini-Brioches

Blätterteiggeback mit Waldpilzen

Mit Apfelessig abgelöschter Geflügelleber Saladine

Vegetarisch
Haselnuss-Kürbis-Streusel und Süßkartoffeln

Eglifilet nach Müllerinnenart, Tartarsauce, 
Pommes frites und Gemüse
Jakobsmuscheln auf normannische Art 
mit Granny Smith und Tagliatelle 

Miesmuscheln (marinière) mit Pommes frites

Fleischgerichte
Bei niedriger Tempertur kandierte Lammaus, 
Kartoffel puree und Saisongemüse

Rinderfilet, Morchel- und Steinpilzsauce, 
Rösti und Saisongemüse 

Carbonnade von Rindesbacken, 
Tagliatelle und Saisongemüse 

Rinderburger, rösti und vacherin fribourgeois,
mit Pommes frites und salat

Nachspeisen
Schokoladenfondant-Karamell-Duo mit Salzblume

Gebrannte Crème mit Orangen und Lebkuchen  Aroma

Karamellisierte Äpfel flambiert mit Calvados und Kastanieneis

Feinschmecker Kaffee

Fischgerichte

Kinder Coin
Linguine, Tomatensauce + Eiskugel

Panierte Hähnchennadeln, 
Tagesgemüse und Pommes frites 

11.00
13.00

12.00

28.00

22.00

22.00

49.00

49.00180 gr
120 gr 39.00

44.00

34.00

28.00

42.00

48.00

42.00

17.00

19.00

14.00

15.00
14.00

15.00

CHF

CHF

*Les prix s’entendent en CHF, service et TVA à 7,7% inclus


